温州科技职工食堂服务承包工作内容
1、 承包费用：此次外包仅为提供食堂工作人员服务外包，关于场地、设备、食堂用具、设备设施的维修、水电燃料费用、食材、粮油调味料、日用消耗品等相关费用及管理均有温州科技馆承担。 
2、 承包期限：承包合同期限1年。
3、 供餐时间及内容：除全馆闭馆日（一年大概4天）外，每天提供一顿中餐（快餐形式）。具体供应时间：午餐：11：10-12：30。在承包期内配合单位食堂管理人员完成食材采购，餐前材料核对、清洗、烹制，餐后厨房、餐厅及食堂区域的卫生打扫、餐具清洗，定期完成清洁及消杀工作，配合我馆食堂管理人员完成消防及安全管理工作。
4、中餐供应品种：大众菜肴品种每餐不少于8种，其中荤素菜品各4种或4种以上，同时承包方要在馆方规定的金额内进行菜品采购。
    5、供应用餐人数：每天供应温州科技馆正常用餐人数的需求
6、人员配备要求及分工：主厨1名：主要负责厨房烹饪工作、提前一天列出所需采购食材清单；副厨、帮工1-2名；人员配备由承包方自行负责。食堂工作人员需持健康证上岗，每年自行在卫生部门指定体检医院进行一次健康检查。（其中所需费用承包方自行负责） 
7、卫生、安全要求：
(1)、厨房、餐厅卫生：一餐一打扫，一周一大扫，平面天天扫，立面周周搞，保持厨柜、冰箱、货柜等设备设施清洁卫生，餐具整洁，定期灭杀四害，卫生环境符合我馆及卫生管理部门的要求。不得在厨房进行与供餐无关的作业。非职工食堂相关工作人员，不得进入食堂厨房区域进行无关操作。
(2)、接受馆方、上级卫生和市场管理部门的管理、监督和考核。
(3)、严禁发生群体性的食物中毒事件，按中毒检测结果，有关责任方，各负其责，并支付因此而产生的费用。
(4)、搞好安全工作，确保职工就餐和自身安全。
（5）、遵守科技馆职工食堂制度。
8、承包期内不允许超出承包范围之外的经营活动，若经营而发生卫生事故或问题，一概由承包方自行负责。
9、特殊条例：如遇当天需要晚餐供应，承包单位要配合温州科技馆做好晚餐供应，温州科技馆不再另行支付人工费用。
10、人员工作时间及考勤：
(1)、每日：上午8:00至下午15:00。
 (2)、考勤相关内容参照馆内员工。工作人员每日须签到，三天以上假期需馆领导审批，考勤计入月底考核标准内。
11、考核
(1)、每月进行工作考核（考核内容以考核表为准）。
(2)、每季度进行菜品调查，配合月考核表对厨师进行工作考核。
(3)、每月根据考核结果进行费用结算。
